




Mot de la présidente

C’est avec une immense joie et beaucoup d’enthousiasme que nous allons 
retrouver les Quincerots pour notre traditionnelle fête des conscrits ! Cette 
année promet encore d’être riche en émotion. 
Préparez-vous à vivre des moments inoubliables de joie, de partage et de 
convivialité en venant nous applaudir lors des défilés, puis trinquer avec 
nous au verre de l’amitié, tout en nous apportant votre bonne humeur. 
Je remercie sincèrement toute l’équipe qui m’entoure, les conscrits et 
conscrites actifs dans l’organisation de cette manifestation, ainsi que la 
municipalité et ses agents, sans oublier les sponsors et les prestataires. 
Merci également aux conscrits de la classe en 6 pour leur aide durant tout 
le week-end ! 
À très bientôt pour une fête haute en couleurs ! Que l’année 2025 nous 
apporte le meilleur ! 
Vive la 5 !!!
	 La présidente 
	 Malorie AUCOURT





Présidente Malorie AUCOURT

Président d’honneur Jacky BES

Vice-Présidente  Vanessa JOLY

Trésorière Anna DECRENISSE

Trésorière Adjointe Christelle VANDROUX

Secrétaire Estelle GALLEZOT

Secrétaire Adjointe Caroline COLLET AUBERT

Membres actifs Alizée VENTURELLI

Raphaël NICOLAS

Pierrick LAGARDE

Sylvie DUTREVE

Violaine CHATRE BELLE

Frédérique LECOQ

Robert NICOLAS

Claude JAMBON

COMITE
D’ORGANISATION



Bonheur des sens 



Vendredi 21 Mars  

18h45 – Rassemblement des Conscrits à l’Espace Maurice Plaisantin 

19h30 – Retraite aux flambeaux – Défilé déguisé entrainé par la Batoucada Gang Ouf 

Samedi 22 Mars  

09h30 - Photo des conscrits dans le Parc de la Maire (si pluie, EMP) 

15h00 – Dépôt de fleurs au cimetière 

21h00 - Bal des 18 ans - Organisé par les jeunes de la classe en 7

Dimanche 23 Mars 

10h00 – Célébration des conscrits à l’Eglise de Quincieux 

11h00 – Rassemblement des conscrits à l’Espace Maurice Plaisantin 

11h30 – Vague des conscrits entrainée par « La Sallesienne » de Salle Arbuissonas, 

«la Batterie Fanfare», Majorettes de St Lager-Cercié, 

les Batucadas « La Boite à Meuh » de Tassin,  « les BaTouKailleurs » de Lyon, 

le Twirling Bâton Villieu et les majorettes de Quincieux 

13h00 – Vin d’honneur servi par la Classe en 6 à l’Espace Maurice Plaisantin  

14h00 – Banquet des conscrits servi par la Maison Guillemot - Animation par Julian Events 

16h30 – Gâteau servi aux 10 ans à l’Espace Maurice Plaisantin 

20h30 – Gratinée servie par la Classe en 6 - Soirée animée par Julian Events

Lundi 24 Mars 

11h30 Départ en bus pour le Château des Loges au Perréon - Animé par Tac Anim

PROGRAMME 





GOMEZ Liam
BERTHELOT NICOLAS Matisse
COLOMBIER Tiago

AKITA Maelle
ALVEZ Giulya
CEYZERIAT Myrtille
CHOMETTON Elona
CONSONNI Camilla
DE SOUSA Valentine
DERONZE Rose
GAIGNARD Rachel
GERIN Paloma
GIRAUD Nolan
GONCALVES Luciana
GONZALEZ Pauline
GUILLAUD Celya
HERNANDO Raphael
LAGARDE Alicia
LECOMTE Manon
MINOIS Julia
NGUYEN Hugo
PIERRY Antoine
POUCHOY Rina
POULAIN Mathilde
PROMAYRAT Alixia
RAY Fanny
REOCREUX Charlotte
SABATIER Nathan
SMITTARELLO Morgane
SOLER Louison
TABESH Florence
TCHIBOZO Luka
TRUCHI HARWAL Noé
ULMANN Shun
VERCHERAT Sandra
VERILHAC Giulia
ZAHRA Lina
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BOURICAND Océane
COLLET Bérénice
DE OLIVEIRA Tiago
DECLERC Léa
FERI Kilian
GANDI Andréa
GILLES Maelly
GOMEZ Eddy
GUETTY Lenni
JACQUELIN Pierre
MARTIN Benjamin
MUZARD Quentin
NAPPEY Tyliane
REY Stécie
ZAJICEK Pierre-Adéodat

BENOIT Léo
BERERD Baptiste
BERNOLLIN Anna
BERTELLI Jade
BEURET Gatien
BILLY Antoine
BOUTAVIN Erika
CARNEIRO Tiffany
COLLET Louane
DANGUIN Maxence
DIEM-ZAJICEK Camille
GOMEZ Thomas
LOUVARD Killian
MANITTA Mathéo
PIN Enzo
RAY Elisa
RIVORY Elise
THEBAULT Malo

19
 A

N
S 

20
 A

N
S 

Les conscrits à l’honneur





ALLEX Céline

ALVARO Chloe
ALVARO Léa
BALZANO Sandra
BEGUE Florian
BOUKSIL Quentin
BOURIN Mégane
COLOMBIER Yves Arnaud
CONDEMINE Axel
DEFRANCE Nicolas
DUBLASSY Caroline
GRIMAND Guillaume
GROS Emilie
ITHURBIDE Nicolas
MIRONNET Anthony
MONCEL Noémie
PLAISANTIN Clément
RIGAUDIER Anthony
SOLBES Florian
TANAS Margaux
VENTURELLI Alizée
VIVALDI Elodie
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ARIOLI Flavie
BONNAURE Damien
BRANCHE Emilie
CHAMPAVIER Sabrina
DERONZE Aurélie
DERVIEUX Morgan
DEVAY Linda
FLORES Emilie
FOURNEL- MARTIN Marion
GAGNIERE Julien
GIRIN Laure
LAGARDE Pierrick
LAGARDE Brice
MARQUET Benjamin
NICOLAS Lucie
NICOLAS Raphaël
PELATA Aude
PICCETTO Richard
QUEANT Céline
RAFFIN Julien
RAFFIN Virginie
RATIGNIER Emilie
RENAUDIN Jennifer
VACHEZ Loïc



www.liard-menuiserie.com  /  04 72 26 33 42 



AUCOURT Malorie
BOURELY Virginie
BOUSKELLA Céline
CHATRE BELLE Violaine
COLLET-AUBERT Caroline
CURCI Sabine
DECLERC Olivier
DECRENISSE Anna
DUTREVE Sylvie
FERDYNUS Claudine
FROMONT Yann
GALLEZOT Estelle
JOLY Vanessa
LIARD Agnès
MEILHAC Julie
MUGNIER David
NICOLAS Sandrine
THEBAULT David
VAN VAECK Véronique
VANDROUX Christelle
VERMOREL Jérome
WESTRELIN Alexandre
ZAJICEK Franck

BOUCHRANE Elisabeth
CARDINALI Frédéric
DUBLASSY Thierry
DUGUA Nathalie
LAULY Chris
LECOQ Frédérique
LIATOUD Sylvie
LORCHEL Didier
MARMET Sylvie
MEYER Cyrille Kinou
MONCEL Laurent
MONTEIRO Rosa
PASSEMARD-KALK- Nathalie
PINCEEL Véronique
PLAISANTIN Richard
TILLY Patricia
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AUBERT Gérard
BALSALOBRE Monique
COLOMBIER Mireille
JAMBON Claude
JARJAVAL Marie Paule
MAUPAS Martine
MEILHAC Joëlle
NICOLAS Robert

BES Jacky
BEURET Michèle
BULINGE Nicole
CHEZEAU Andrée
DUC Bernard
PELLETIER Gérard
PIN hélène

MONCEL Bernard
PONCET Aimé
PONCET Yvonne

CHAPUY Madeleine
GILBERTAS Louise





Traiteur Maison Guillemot  
Apéritif d’Accueil avec la  Cuvée du bonheur 

Mise en bouche : 
Panna cotta à la bisque de homard et son effiloché de crabe royal

- - - - - -
Assiette gourmande, composée de : 

Opéra foie gras/pain d’épices – Magret fumé
 Accompagnés d’haricots verts croquants et de vinaigre Balsamique

- - - - - -
Assiette délice, composée de : 

Pavé de dorade cuisson vapeur sur une mousseline Dubarry à l’huile de colza grillé 
Et sa sauce Combava 

- - - - - -
Trou des iles 

Composé d’une glace vanille et de Rhum 
- - - - - -

Grenadin de veau nappé de sa crème de morilles 
 Accompagné de : 

Gaufrette de pommes de terre – Traditionnels cardons à la moelle  
- - - - - -

Larme fromagère, composée de : 
Assortiment de fromages secs - Verrine de blanc battu et pain aux noix 

- - - - - -
Assiette délice des classes en 5, composée de :

Gibus garni à la crème de chocolat au lait, montée au caramel beurre salé
Accompagné de sa compotée de pommes caramélisées façon Tatin

- - - - - -
Café

*

Banquet





 

Chef de cuisine G Lagarde, 1 Impasse des Loges ” 69460 Le Perréon en Beaujolais   
 +33(0) 474 03 27 12  -  contact@chateaudesloges.com 

www.chateaudesloges.com 
SARL Lagarde Père et Fils au capital de 7622,45 €  

RC Villefranche Tarare 39465340600022 NAF 551A 
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 - Arrivée aux environs de 12 h 00 (où à l’heure de votre choix) 
 - Possibilité de faire une photo souvenir sur le perron du château  
 - Apéritif au buffet  
- Kir ou rosé mures 1 bt.4/ pers et 4 allumettes feuilletés/pers 
-  
 - 13 h 30 repas dans une salle du château des Loges  
 

  Le menu  
✓ Tartare de St Pierre et de St Jacques sur un lit de saumon marinée maison 

tombée de salade, marinade à l'huile d'olives 
✓ Poulet fermier de l’Ain à la crème de Bresse  
 Bouquet de trois légumes de saisons en fonction  
✓ Fourme d’Ambert, Pointe de Comté, Grappille au marc de raisin 
Ou fromage à la crème (choix sur place par les invités) 
✓ Vacherin glacé maison  
 

 Les boissons : (1 bouteille pour cinq personnes de blanc et de rouge) 

Beaujolais blanc Cave du château des loges cépage Chardonnay 

Beaujolais Villages Château des Loges 

Café ou infusion 

- Animation par votre dj Tac'anim 
 
 
  
 
 

- Kir ou rosé mûres accompagné d’allumettes feuilletés
-  Tartare de St Pierre et de St Jacques sur un lit de saumon marinée maison
   tombée de salade, marinade à l’huile d’olives
-  Poulet fermier de l’Ain à la crème de Bresse
   Bouquet de trois légumes de saisons en fonction
-  Fourme d’Ambert, Pointe de Comté, Grappille au marc de raisin
   Ou fromage à la crème (choix sur place par les invités)
-  Vacherin glacé maison

Les boissons
 (1 bouteille pour cinq personnes de blanc et de rouge)

-  Beaujolais blanc Cave du château des loges cépage Chardonnay
-  Beaujolais Villages Château des Loges
-  Café ou infusion
=> Animation par votre dj Tac’anim

Retinton









 
 

 

SARL  AUBERT 
MENUISERIE – AGENCEMENT 

VERNISSAGE 
 
 

Parc d’Activités En Chuel 
Route de Chasselay 
69650 QUINCIEUX 
 
alexandre@atelier-aubert.fr 
administratif@atelier-aubert.com 
Tél :0472263004 – 0643895957 
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